
TAPAS AND STARTERS

Bread with Aioli and Olives / Vegetarian per Person 3,50

Crispy Cristal Bread with Tomato / Vegan  7,00

Classic Gazpacho Andaluz / Vegan  7,50

Patatas Bravas “Zhero Style“ / Vegan  9,50

Steamed Edamame Sea Salt / Vegan  8,00

Caramelized Eggplant with Peanuts and Mint / Vegan  9,00

Sardines 120g in Oliveoil with Red Onions  21,00

Jamón Ibérico 100gr.  27,00

Chicken Croquettes with Curry Aioli 5 Units 14,00 

Spinach-Pinenuts Croquettes with Kimchee Aioli / Vegetarian 5 Units 14,00

Nachos with Guacamole,Pico de Gallo & Sour Cream  13,00 

Salmon Tatar served in an Avocado with Cilantro  22,00 

Spicy Tuna tacos with Wakame 2 Units 15,00 

Classic Gambas “al ajillo“  18,00

Grilled Calamar “a la Lucy Wang“  19,00

Crispy Prawns with Chilly and Cilantro  16,00 

Grilled Black Tiger Prawns with Spicy Mango-Chutney        18,00

“Tarte Flambée“ ala Lucy Wang with Truffle   26,00

SALADS

Fresh mixed Tomato Salad with Onions and Basil / Vegan  11,00

Burratina ala Caprese / Vegetarian  16,00

Watermelon-Feta Salad with Basil Pesto and Pinenuts / Vegetarian  17,00

Classic Greek Salad / Vegetarian  16,00

“Zhero“ Caesar Salad  21,00

  

COMFORT FOOD AND MAIN DISHES

Chicken Quesadilla with Jalapeños  16,00

“Zhero“ Hamburger 200g  20,00 

Vegan Hamburger (Beyond Meat) / Vegan  18,00

Beef Short Ribs with Coleslaw Salad  28,00

Beef Prime Filet with Green Peppersauce  34,00

“Moules-Frites“ Mussels in White Wine Sauce and Fries  22,00

Seafood Pasta with Prawns, Mussles & Cherry Tomatoes  24,00 

Grilled Seabass Filet with Rosemary Potatoes  26,00 

Whole Seabass “ala espalda“  for 2 Persons 54,00

- IF YOU HAVE ANY FOOD ALERGY PLEASE CONSULT WITH OUR STAFF -

ENGLISH



- IF YOU HAVE ANY FOOD ALERGY PLEASE CONSULT WITH OUR STAFF -

TAPAS Y ENTRANTES

Pan con Alioli y Aceitunas / Vegetariano por Persona  3,50

Pan Cristal Crujiente con Tomate / Vegano   7,00

Gazpacho Andaluz Clásico / Vegano   7,50

Patatas Bravas “Estilo Zhero“ / Vegano    9,50

Edamame al Vapor Sal Marina / Vegano   8,00

Berenjena Caramelizada con Cacahuetes y Menta /Vegano   9,00

Sardinas 120g en aceite de Oliva con Cebolla Roja   21,00

Jamón Ibérico 100gr.   27,00

Croquetas de Pollo con Alioli de Curry  5 Unidades  14,00

Croquetas de Espinacas-Piñones con Alioli de Kimchee / Vegetariano 5 Unidades  14,00

Nachos con Guacamole, Pico de Gallo y Nata Agria   13,00

Salmón Tártaro servido en Aguacate con Cilantro  22,00

Taco de Atún Picante con Wakame 2 Unidades 15,00

Gambas al Ajillo   18,00

Calamar a la Brasa “a la Lucy Wang”   19,00 

Gambas Crujientes con Cilantro y Chilly  16,00

Gambas Black Tiger ala Plancha con Chutney de Mango  18,00

“Tarte Flambée“ a la Lucy Wang con Trufas   28,00

ENSALADAS

Ensalada de Tomate Mixto Fresco con Cebolla y Albahaca / Vegano   11,00

Burratina a la Caprese / Vegetariano  16,00

Ensalada de Sandía-Feta con Pesto de Albahaca y Piñones / Vegetariano   17,00

Ensalada Griega Clásica / Vegetariano  16,00

Ensalada César “Zhero”   21,00

COMIDAS CONFORTABLES Y PLATOS PRINCIPALES

Quesadilla de Pollo con Jalapeños   16,00  

Hamburguesa “Zhero“ 200g   20,00

Hamburguesa Vegana (Beyond Meat) / Vegano    18,00

Costillas de Ternera con Cole Slaw  28,00

Filete de Ternera Prime con Salsa de Pimienta Verde   34,00

“Moules-Frites“ Mejillones en Salsa de Vino Blanco y Patatas Fritas   22,00

Pasta Marinera con Gambas, Mejillones y Tomates   24,00

Filete de Lubina a la Plancha con Patatas al Romero   26,00

Lubina entera “a la espalda”  para 2 Personas  54,00

fle

ESPAÑOL


